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31/12/25

Menu fin de ano

MOMENTOS
QUE CUENTAN HISTORIAS

Apertura
COCTEL DE BIENVENIDA

Primer susurro
OSTRA AL NATURAL
con aire de fruta de la pasion

TORTILLITA DE CAMARONES
y tartar de gamba

CAVIAR, PAPADA IBERICA
y brioche

CROCANTE CON ATUN ROJO
y salmon marinado

HUEVAS DE MARUCA
y almendra Marcona

STEAK TARTARE DE TERNERA
y yema curada

Danza de ano nuevo en copas

BARRA LIBRE CON PRIMERAS MARCAS Y COCKTAILS

SOV VAL CAY

GRUPO VORAMAR

ESTA NAVIDAD, BRINDAREMOS POR LOS MOMENTOS VIVIDOS Y
LAS HISTORIAS QUE NOS QUEDAN POR CONTAR.

Tentaculos

NUESTRO SALPICON
estilo mediterraneo de pulpo, vieira y
atun.

Calido
BOGAVANTE
esparrago blanco y salsa beurre blanc

Sutileza de Mar

LOMO DE BACALAO
romesco y guisante fino

Cumbre de sabor...

CORDERO A BAJA TEMPERATURA
con castanas, camagrocs y trufa negra

RESOPON Y DJ EN DIRECTO
FIN: 04.00 AM

Bocados dulcesy
bienvenida al ano

CREMOSO DE ALMENDRA CITRICA
caramelo salado y peta zeta

BRINDIS, CAFES E INFUSIONES,
PETIT FOURS, COTILLON Y
UVAS DE LA SUERTE

Armonizado y maridado

VINO BLANCO: Javier Sanz (D.O Rueda)
VINO TINTO: Semelé (D.O Ribera de Duero)
CAVA: Privat (D.O Cava)

PRECIO FIN DE ANO POR PERSONA: 170 €
SITIENE ALGUN TIPO DE ALERGIA POR FAVOR COMUNIQUELO Y LE INFORMAREMOS SOBRE TODOS LOS
INGREDIENTES. LA CENA DARA COMIENZO A LAS 21 HORAS. DADA LA COMPLEJIDAD DEL MENU,

ROGAMOS PUNTUALIDAD.

PAQUETE CON ALOJAMIENTO Y DESAYUNO DESDE 230 € POR PERSONA.
CONSULTE TODAS NUESTRAS OPCIONES DE ALOJAMIENTO.
ANADA LA NOCHE DEL 1 DE ENERO Y DISFRUTE DE UN 15% DE DESCUENTO



